
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Speisenkarte 

 
  



 
 

 
 

Suppen 

 
Brokkoli Suppe mit Mandel Croutons 

5,90€ 

 

Mango-Kokosschaumsuppe mit Mangowürfeln 

6,50€ 

 

Vorspeisen 

 
Kleine gemischte Blattsalatvariation mit Sonnenblumenkernen  

und geröstetem Sesam 

5,90 € 

 
Karamellisierter Ziegenkäse  

auf Blattsalaten mit Kürbiskernen 

8,90 € 

 
Für das einfache Abendessen 

 
Flammkuchen klassisch mit Sauerrahm, Speck und Zwiebeln 

9,80 € 

 

 

Roastbeef / Erbsen Espuma / Minzöl / Sesam 

10,90 € 

 

 

Meißner Vesperplatte mit Rotweinkäse, Elbgebirgskäse  

und Meißner Domspeck 

dazu servieren wir hausgebackenes Brot 

12,90 € 

 
 



 
 

 
 

 
Des Chefs Burger 

 
 
 

 
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Alternativ können Sie unseren Burger auch mit Pulled Pork  

aus dem eigenen Smoker bestellen 

 

Dazu servieren wir eine kleine Salatvariation mit Hausdressing 
 

16,90 € 

 

 

Liebe Gäste - wir haben einen wirklich FASSzinierenden Burger kreiert. Angefangen 

beim traditionell, handwerklich gefertigten Thymian-Sesam Brötchen - vom Bäckermeis-

ter Alexander Seyffert persönlich hergestellt. Das Highlight ist das erlesene Burger- 

Fleisch von heimischen Kühen, welche aus einer Kreuzung klassischer Milchviehrassen 

und kräftigen Fleischrassen hervorgeht. Alle Tiere werden hier geboren, gemästet und 

geschlachtet. Durch die Trockenreifung des Fleisches wird der Geschmack einzigartig und 

formvollendet. Abgerundet und vollendet wird unser Burger von den frischen Zutaten der 

Gärtnerei Walther aus dem Triebischtal. Dank an Herr Walther für die immer freundliche 

Belieferung und die Ausdauer im Garten. Na dann – GUTEN APPETIT!  

Thymian-Sesambrötchen 
von der Bäckerei Bach-

mühle aus Weinböhla 

Kräftiger 

Cheddar Käse 

Salat und Tomaten 

von der Gärtnerei Walter 

aus Meißen 

Hausgemachte  

Barbecue Sauce 

Knuspriger Bacon 

Premium Dry Aged 

Burger- Fleisch vom 
heimischen Rind- 

30 Tage trocken am 

Knochen gereift! 
 



 
 

            

Großartiges 
 
 

Hausgemachte Pasta gefüllt mit einer Pilzfarce dazu sautiertes Gemüse, 

Salbeibutter und Parmesan  

15,70 € 

 

Saftiges Schweinefilet auf sautierten Champignons  

mit hausgemachten Rucola Gnocchi 

15,80€ 

 

Im Smoker geschmorte Ochsenbacken  

mit frisch glaciertem Marktgemüse und Kartoffelpüree 

16,80€ 

 

Perlhuhn Suprême gefüllt mit einer Speck-Backpflaumen-Farce  

auf buntem Paprikagemüse und Polentatalern 

17,90€ 

 

Gebratener Kabeljau auf Kürbis-Graupenrisotto  

und einer Zitronen-Dill-Butter 

18,90€ 

 

Rosa gebratenes Rumpsteak  

auf mediterranen Bohnen und Thymian-Kartoffelgratin 

20,90€ 

  



 
 

 
 

Dessert 
 

Meißner Käsespezialitäten mit Weintrauben und Feigensenf 

8,90 € 

 

Hausgemachtes Cointreau-Mascarpone Mousse mit Neumanns Eis 

5,90€ 

 

Rosmarin-Aprikosen Tarte mit Neumanns Eis 

6,80€ 

 

Dunkle Versuchung 

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Neumanns Kaffee Macchiato Milcheis 

dazu 2 cl „Dunkle Versuchung“ 

 

ohne dunkle Versuchung 6,50 € 

mit dunkler Versuchung 9,00 € 

 

 

Candle Light Dinner in 4 Gängen 
 

Liebe Gäste, gern servieren wir Ihnen auf Vorbestellung  

ein Genießer Menü aus dem saisonalen Repertoire.  

Sie speisen in romantischer Atmosphäre  

am geschmückten Tisch mit Kerzenschein. 

49,00 € pro Person 

 

Passend zu den einzelnen Gängen entführen wir Sie in unsere Weinregion 

und präsentieren Ihnen begleitende Weine. 

3 Weine à 0,1l ~ 15,00 € pro Person 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

  


